L'Angolo

del Gusto




aperitifs

Lillet Rosé Spritz

Lillet Rosé, Fever-Tree Mediterranean 8.90
Lillet Wild Berry 8.90
Lillet, Fever-Tree Wild Berry, Wildfrlchte .
Lillet Royal 8.90
Lillet, Sparkling, Pampelmuse ’
Aperol Spritz 8.90
Aperol, Sparkling, Soda, Orange :
Aperol Tonic 9.50
Aperol, Fever-Tree Mediterranean, Orange ’
Campari Tonic 9.00
Campari, Fever-Tree Mediterranean, Orange ’
Campari Orange 9.00
Campari, Orangensaft, Orange ’
Campari Spritz 9.00
Campari, Sparkling, Soda, Orange ’
Negroni Classico 9.50
Gin, Campari, Vermouth ’
Negroni Sbagliato 8.90
Campari, Sparkling, Vermouth ’
Hugo Spritz 9.50
Holunder, Minze, Limette, Sparkling, Soda ’
Martini Royale Sprite 890
Martini, Sprite, Sparkling, Limette, Minze ’
Sarti Rosa Spritz 8.90
Sarti, Sparkling, Soda, Limette, Minze ’
Limoncello Spritz 890

Limoncello Ramazzotti, Sparkling, Soda, Zitrone

APERITIFS * SPRITZ



aperitifs

Pornstar Spritz

Maracuja, Prosecco, Vanillesirup, Soda 9.50
Pornstar Martini

Absolut Vodka, Maracuja, Limettensaft, 9.50
Vanillesirup

Italien Lambrusco Spritz 8.90
Lambrusco Wein, Aperol, Soda, Orange ’
Lambrusco Sangria 850
Lambrusco Wein, Orangen, Wildfriichte, Soda ’
Limoncello Rose Sangria

Limoncello Ramazzotti, Prosecco, Blood Orange | 9.50
Sirup Monin, Soda, Wildfrlchte

Martini (4 cl) 6.50
Rosso / Bianco / Fiero / Rosato :
Ricard (4 cl) 6.00
Campari (4 cl) 6.50
Porto Red | White (4 cl) 6.00
Prosecco Valdobbiadene Brut ,Villa Sandi”

01l 6.90
Prosecco Valdobbiadene Brut ,Villa Sandi” 3900

0,751

APERITIFS * SPRITZ



gin

Malfy Gin Originale
Malfy Gin (IT), Fever-Tree Mediterranean,
Limette, Minze

9.50

Malfy Con Limone
Malfy Gin Limone (IT), Fever-Tree
Mediterranean, Zitrone, Zitronenzeste

10.50

Malfy Con Arancia
Malfy Gin Arancia (IT), Fever-Tree
Mediterranean, Orange, Orangenzeste

10.50

Malfy Gin Rosa
Malfy Gin Rosa (IT), Fever-Tree
Mediterranean, Grapefruitscheibe

10.50

Gin Mare
Gin Mare (IT), Fever-Tree Mediterranean,
Rosmarin, Zitrone

11.50

Portofino Dry Gin
Portofino Dry Gin (IT),
Fever-Tree Mediterranean, Zitrone, Rosmarin

12.50

Engine Fuel The Dream
Engine Gin (IT), Fever-Tree Mediterranean,
Zitrone, Zitronenzeste, Salbei

11.50

Hendrick’s Gin
Hendrick’s Gin (EN), Gurken, Fever-Tree
Indian Tonic

11.50

Monkey 47
Monkey 47 (DE), Orangenscheibe, Orangen-
zeste, Nelken, Fever-Tree Indian Tonic

12.50

Japanischer Gin & Tonic
Roku Gin (JP), Fever-Tree Indian Tonic,
Ingwerstabchen

11.50

GIN * WINE



gin

Roku SpringG & T
Roku Gin (JP), Fever-Tree Raspberry &
Rhubarb, Soda, Limetten

11.50

Bulldog Tonic Gin
Bulldog Gin (EN), Fever-Tree Indian Tonic,
Limettenzeste

1[03:10)

Beefeater Pink Gin
Beefeater Pink Gin (EN), Red Berries,
Fever-Tree Raspberry & Rhubarb

10.50

N.A. (0.0%)

Ceder’s Crisp Gin 0.0 Tonic
Ceder’s Crisp 0.0, Fever-Tree Mediterranean,
Limette, Minze

8.50

Pink Gin 0.0 Wild Berry
Pink Gin 0.0, Fever-Tree Wild Berry,
Wildfrichte, Limette, Minze

8.50

wine

Bianco

0,201l 720
Ya 9.00
Y2 16.50
11 29.50

Rosso

0,20 1
Ya |
Y2 1
11

7.20
9.00
16.50
29.50

Rosé

0,201
Ya l
Y2l
11

7.20
9.00
16.50
29.50

Lambrusco

0,201 700
Ya 8.50
Y2l 16.00

GIN * WINE



cocktails

Mojito Classic / Strawberry

Italian Style

Havana Club 3, Limette, 8.50 Amaro del Capo, Zitrone, 8.50
Minze, Rohrzucker, Soda Maracuja, Orangensaft
Mojito Wild Berry Love in Portofino
Havana Club 3, Limette, 850 Portofino Dry Gin, Rosensirup, | 8.50
Minze, Wild Berry, Rohrzucker, ’ Sparkling
Slelek} Lychee Sour
Caipirinha 850 Lychee, Zitrone, Orange, 8.50
Cachacga, Limette, Rohrzucker ’ Zucker
Blackyrovka Aperol Sour
Eristoff Vodka Black, Limette, | 8.00 Aperol, Zitrone, Orange, 8.50
Rohrzucker Zucker
Sex on the Beach Amaretto Sour
Absolut Vodka, Pfirsichlikdr, Amaretto, Zitrone, Orange, 8.50
8.50

Cranberry, Orangensaft, Zucker
Grenadine Dark 'n’ Stormy
Pornstar Martini Havana Club Especial, Fever- | 9.00
Absolut Vodka, Maracuja, 9.50 Tree Ginger Beer, Limette
Limettensaft, Vanillesirup Cuba Libre Especial
Espresso Martini Havana Club Especial, Cola, 8.50
Absolut Vodka, Kaffeelikor, 9.90 Limette
Kahlua, Espresso Swimming Pool
Mai Tai Havana Club 3, Ananassaft, 8.50
Rum, Pfirsichlikor, Blue Curacgao, Kokos, Sahne

. ) 8.50
Mandelsirup, Limettensaft, Moscow / Italian / French
Ananassaft Mule
Pina Colada 850 Absolut Vodka / Malfy Con 9.50
Rum, Ananassaft, Kokos, Sahne | ™ Limone / Lillet, Ginger Beer,
Profumo di Freschezza Gurke, Minze, Limette
Absolut Vodka, Ananassaft, 8.50

Zitrone, Maracuja, Minze

COCKTAILS * MOCKTAILS



mocktails

ALKOHOLFREI | SANS ALCOOL

Red Passion 8.00
Maracuja, Orange, Preiselbeere ’
Tutti Frutti

Frische Safte der Saison 8.00
Crodino Rosso Spritz 750
Crodino, Soda, Limette, Minze :
Crodino Orange Spritz 750
Crodino Orange, Soda, Orange ’
Rose Lemonade 800
Monin Rosensirup, Soda, Limette, Minze ’
Virgin Mojito Classic / Strawberry 8.00
Limette, Minze, Rohrzucker, Ginger Ale ’
Ipanema

Limette, Rohrzucker, Ginger Ale 8.00
Passion Mule 8.00
Ginger Beer, Maracuja, Minze, Limette ’

COCKTAILS * MOCKTAILS



softdrinks

Chaudfontaine Still / Sprudel

plat / pétillante (25 cl) 200
Chaudfontaine Still / Sprudel 550
plat / pétillante (50 cl) :
Apfelschorle Gerolsteiner 320
(25 cl
Coca-Cola (20 cl) 3.00
Coca-Cola Zero (20 cl) 3.00
Fanta (20 cl) 3.00
Sprite (20 cl) 3.00
Minute Maid Apfel | pomme (20 cl) |3.20
Minute Maid Apfel-Kirsch |

. 3.20
pomme-cerise (20 cl)
Minute Maid Orange |
orange (20 cl) 220
Fuze Tea Sparkling (20 cl) 310
Fuze Tea Green (20 cl) 310
Fuze Tea Peach (20 cl) 3.10
Fever-Tree Tonic (20 cl)
(Mediterranean, Bitter Lemon, Ginger 3.50

Ale, Ginger Beer, Raspberry, Rhubarb)

SOFTDRINKS * BEER



beer

Flaschenbiere | Biéres en bouteille

Leffe Blonde / Brune (33 cl) 4.50
Hoegaarden (25 cl) 3.40
Hoegaarden Rosée (25 cl) 3.40
Duvel (33 cl) 4.80
La Chouffe Blonde (33 cl) 4.80
Erdinger (50 cl) 5.30
Val-Dieu Blonde / Brune (33 cl) 4.80
Fassbiere | Biéres pression

Stella Artois (33 cl) 3.50
Tripel Karmeliet (33 cl) 4.60
Leffe Blonde / Brune (33 cl) 4.50

beers

Sympathy for the Devil

regional

BREWTOUS Biitgenbach

Biere belge spéciale (33 cl)

Starkes blondes Bier 4.80
Biere blonde forte (33 cl)

Brown Sugar

Belgisches Spezialbier 4.80

Alkoholfreie Biere
Biéres sans alcool

—nleokolfr e

Erdinger N.A. (50 cl) 5.30
Stella Artois N.A. (25 cl) 3.20
Leffe Blonde N.A. (33 cl) 4.50
Tripel Karmeliet N.A. (33 cl) 4.50

SOFTDRINKS * BEER



hot drinks

Coffee
Espresso 3.00
Espresso Doppio 5.30
Café / Decafé 3.00
Cappuccino 3.50
Latte Macchiato 4.20 .
A s
Irish Coffee 8.50
Italian Coffee 8.50
Grappa
Hot chocolate PP
Marco Bonfante Chardonnay 6.50
Warmer Kakao | Chocolat chaud 3.00 Bianca (4 cl) i
Cuor di Barrique Grappa 6.50
Tea Invecchiato (4 cl) :
Diverse Teeauswahl | Diverses sélections de thés: Nonino Grappa Chardonnay (4 cl) 8.50
Minze | Menthe Nonino Grappa Moscato (4 cl) 9.50
Kamille | Camomille ——
Rote Friichte | Fruits rouges Sarpa Oro di Poli Grappa 9.50
Lemon | Citron 2.90 Braun (4 cl)
Natural Poli Cleopatra Moscato Oro (4 cl) 12.50
Green
Earl Grey Marzadro Amarone (4 cl) 13.50
Frischer Minztee R
m | Rhum
Thé a la menthe frais 3.80 um | u
Don Papa Maskara (4 cl) 8.50
Bumbu Caraibes (4 cl) 9.50
Botran 18 Jahre (4 cl) 12.50
Whisky
Jack Daniel’s (4 cl) 6.50

HOT DRINKS * DIGESTIFS * LIQUEURS



_liqueurs _

Likore | Liqueurs

Amaro Del Capo (4 cl) 6.50
Amaro Montenegro (4 cl) (10)
Vecchia Romagna (4 cl) 6.50
Fernet Branca (4 cl) 5.50
Branca Mentha (4 cl) 5.50
Averna (4 cl) 6.50
Ramazzotti (4 cl) 6.50
Cynar (4 cl) 6.00
Jagermeister (4 cl) 4.50
Limoncello Ramazzotti (4 cl) 6.50
Sambuca Ramazzotti (4 cl) 6.00
Amaretto Disaronno (4 cl) 6.00
Baileys Irish Cream (4 cl) 6.00

HOT DRINKS * DIGESTIFS * LIQUEURS
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GUTER WEIN, GUTES LEBEN.
BON VIN, BELLE VIE.
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VINO

Die Karte der
italienischen

Weinbaugebiete

Wenn man sich die Karte der Weinbaugebiete in Italien
ansieht, stellt man fest: Der Weinbau ist Uberall prasent

— vom Norden an den Alpen bis hin zu den sudlichsten
Regionen. Alle Regionen Italiens produzieren Wein. Auch
wenn die groBten italienischen Weine Rotweine sind, er-
zeugt Italien ebenso WeilBweine von herausragender Qua-
litat — in allen Varianten: von frischen, duftigen Weinen
Uber strukturierte, vollmundige Weif3e bis hin zu prachtvol-
len SUBweinen, wie sie nur wenige Lander bieten kénnen.
Nicht zu vergessen die Schaumweine, die Spitzenqualitat
erreichen und eine Vielfalt bieten, die ihresgleichen sucht.

Trentin-Haut-Adige

Das war nicht immer der Fall. Die groBen Veranderungen
begannen in den 1960er-Jahren und beschleunigten sich
deutlich in den frihen 1980ern. Die Kellertechnik wurde
verfeinert und perfektioniert, es wurde stark in die mo-
dernste Technologie investiert.

Doch die wichtigste Revolution betraf wohl die Arbeit

im Weinberg: das bessere Verstandnis des Terroirs, die
Senkung der Ertrage sowie die intensive Forschung zu
klonalen und massalen Selektionen der Rebsorten und

zur optimalen phenolischen Reife der Trauben. Wahrend

in den 1980er-Jahren viele Winzer internationale Rebsorten in den Vordergrund stellten, um ihr Kénnen auf
dem Weltmarkt unter Beweis zu stellen, richtet sich der Fokus heute zunehmend auf die ,Wiederentdeckung”
der einheimischen Rebsorten. Diese enorme Vielfalt macht den gré3ten Reichtum des italienischen Weinbaus
aus.

Wo italienischer Wein friher lediglich angenehm zu trinken war, gehort Italien heute zu den renommiertesten
Weinlandern der Welt — mit Weinen, die manchmal auch zu den teuersten zahlen. Im Norden wie im Suden,
und langst nicht mehr nur in der Toskana oder im Piemont, entstehen wahre Meisterwerke. Doch trotz dieser
Spitzenleistungen gibt es weiterhin eine unglaubliche Vielfalt an Weinen zu erschwinglichen Preisen. Seien
Sie neugierig, probieren Sie verschiedene Weine und wagen Sie den Vergleich. Auf Ihr Wohl!

DIE HERKUNFTSBEZEICHNUNGEN

I.G.T. — Indicazione Geografica Tipica: Unter dieser Bezeichnung finden sich Landweine, aber auch hochwer-
tige Weine mit Angaben zum Herkunftsgebiet. Ein Wein kann beispielsweise aus zwei benachbarten
Anbaugebieten stammen und die IGT nutzen, um beide Terroirs zu vereinen. Der Winzer entscheidet
sich auch bewusst dafur, die Vorgaben zur Rebsortenwahl nicht einzuhalten und verlasst somit das
DOC- oder DOCG-System.

D.O.C. — Denominazione d'Origine Controllata: Diese Bezeichnung entspricht der franzdsischen AOC (Appel-
lation d’Origine Contrélée). Sie regelt die Produktion, die zugelassenen Rebsorten und deren Anteile,
die Art des Rebschnitts, die maximale Ertragsmenge sowie die Dauer der Reifung im Fass und im
Keller vor der Vermarktung.

D.O.C.G. — Denominazione d’Origine Controllata e Garantita: Ein DOCG-Wein muss noch strengere Auflagen
erfullen als ein DOC-Wein. Eine der wichtigsten Unterschiede ist das geringere, vorgeschriebene
Produktionsvolumen. Diese Ertragsreduzierungen haben vermutlich mehr zur Qualitatssteigerung
beigetragen als viele andere Regelungen in den Produktionsvorschriften.



VINO

La carte des
vignobles
Italiens

Si on regarde la carte des vignobles en Italie, on constate
que la vigne est partout, depuis le nord des Alpes, jus-
qu’aux limites méridionales, toutes les régions d'Italie
produisent du vin. Si les plus grands vins italiens, sont
des rouges, l'ltalie produit aussi des vins blancs de grande
qualité, et ils se déclinent dans toutes les variétés, du vin
frais et parfumé aux blancs structurés et amples, en pas-
sant par des liquoreux splendides, comme peu d'autres au
monde. Sans oublier les vins effervescents, qui atteignent
des sommets de qualité, et avec une variété comme nulle
part ailleurs. Il n'en a pas toujours été ainsi, les grands
changements se sont produits a partir des années 60, avec
une accélération jamais atteinte, au début des années

80. Les vinifications ont été maitrisées et comprises, des
investissements dans les caves pour avoir le meilleur de la
technologie ont été consenti.

Mais la révolution la plus importante, a été sans doute l'at-
tention portée aux vignobles, par une compréhension du
terroir, une diminution des rendements, et une recherche
approfondie des sélections clonales et massales des cépages, et des vendanges a une meilleure maturité
polyphénolique. Si dans les années 80, des cépages internationaux, ont été mis en avant par nombre de vig-
neron, pour prouver aux marchés leur savoir faire, l'attention depuis s’est portée sur la « redécouverte » des
cépages autochtones, qui sont d'une variété incroyable et en font la principale richesse du vignoble Italien. Si
avant le vin Italien pouvait étre agréable a boire parfois... U'ltalie aujourd’hui fait partie du cercle des vins les
plus réputés, parfois aussi les plus chers. Au nord comme au sud, et non seulement en Toscane et au Pié-
mont, il y a de véritables chefs-d'ceuvre. Mais ne boudons pas notre plaisir, il a une incroyable diversité, avec
des vins aux prix abordables, alors soyez curieux, variés les plaisirs et osez la comparaison. A votre santé.

LES APPELLATIONS

I.G.T. — Indicazione Geografica Tipica: Indicazione Geografica Tipica : Sous cette appellation on retrouve
les vins de pays, ou des grands vins avec indication du terroir. Par exemple un vin peut trés bien se
trouver a cheval sur deux appellations et choisir U'IGT pour profiter des deux terroirs. Le producteur
choisi aussi de ne pas respecter l'encépagement et donc de sortir de la DOC ou DOCC.

D.O.C. — Denominazione d'Origine Controllata: Cette Appellation correspond a 'AOC Francaise. Production,
cépages autorisés et pourcentages, méthode de taille de la vigne, rendement maximal : durée de
vieillissement en fut et cave avant commercialisation.

D.O.C.G. — Denominazione d’Origine Controllata e Garantita: Un vin DOCG, doit satisfaire a des normes plus
strictes que la réglementation de ‘DOC". Une des principales différences est le volume produit infé-
rieur imposé par les regles de la DOCQG. Les réductions en matiere de production ont probablement
fait davantage pour améliorer la qualité des vins que de nombreuses autres dispositions figurant
dans les codes de production.



VINO

vino bianco

WEISSWEIN | VIN BLANC

Grillo « Gorghi Tondi »

Sicilia
Kristallgelbe Farbe. In der Nase frische, fruchtige Aromen mit feinen
Ej #s floralen Noten. Am Gaumen ausgewogen, trocken und rund, mit
GORGHI TONDI einem frischen, harmonischen Abgang.

" . 26.00

(| e Jolie Robe d’un jaune cristalin. Nez frais et fruité, avec de jolies notes
florales. Bouche parfumée, équilibrée, gourmande et ronde, tout en

A AGHICOLTONA HIBLGEIEA restant sec, bien équilibrée en finale par sa belle fraicheur.

Cépage: Grillo 100% DOC

Chardonnay & Verdecca Salento « Marmorelle »
Puglia

Der frische Charakter dieses Weins entsteht durch die Verbindung
von Chardonnay und Verdecca sowie der Nahe zum Meer. Die stroh-
gelbe Farbe leuchtet klar. In der Nase zarte Aromen von weif3en
MARMORELLE Bliten. Am Gaumen trocken, fruchtig und lebendig, mit angenehmer
R S~ Rundung. 2700

Le chardonnay, assemblé a la délicieuse Verdecca ainsi que la proxi-
mité de la mer, procurent toute la fraicheur a ce vin frais et parfumé.
La robe jaune paille possede une belle brillance. Le nez parfumé
s’ouvre sur de douces notes de fleurs blanches. En Bouche, il est sec,
fruité et frais, doté d’une belle rondeur.

Cépage: Chardonnay 80%, Verdecca 20% IGT

Pinot Grigio Dolomiti « Franz Haas »
Alto Adige

Schoner Pinot Grigio mit intensiv strohgelber Farbe. Die aromatische
Nase zeigt Akazienbluten, Salbei, Heu, Mandeln und Sandelholz. Nach
etwas Flaschenreife kommen Lindenbliten und Honignoten hinzu.
Am Gaumen elegant und feinfruchtig, mit langem, ausgewogenem

Abgang. 36.00

Beau Pinot Grigio a la robe jaune paille intense. Nez floral aromati-
que, de fleurs d'acacia, sauge et foin, d‘amandes et bois de santal et
s’enrichit d’arémes de fleurs de tilleul et de miel aprés une période
en bouteilles. La Bouche est d’une belle finesse et élégance de notes
fruitées et se prolonge avec une jolie persistance.

Cépage: Pinot Grigio IGT

Collio Chardonnay « Marco Felluga »
Friuli

Schone, glanzende strohgelbe Farbe. In der Nase exotische Friichte
wie Ananas und Apfel, dazu frisches Brot. Am Gaumen zeigt sich eine
COLLIO harmonische Struktur, elegant fruchtig und angenehm frisch. Die
oyl oy lange, ausgewogene Struktur erinnert an wei3e Burgunder von der

CHARDONNAY Belle robe jaune paille brillante. Nez de fruits exotiques, ananas, de
pomme et croute de pain frais. Bouche d’une jolie structure, caracté-
&@ risée par un fruité élégant et une belle fraicheur, d’'une belle persis-

MAR&‘)F'ELW. tance, il évoque les Bourgognes blancs de la céte de Beaune.

Cépage : 100% Chardonnay DOC




VINO

MARMORELLE
Negroamars / Susumanielio
SlenoreT

vini rosati

ROSEWEIN | VIN

Grillo « Gorghi Tondi »
Puglia

Leuchtendes Kirschrosa. Intensives Bouquet von Himbeeren, Wald-
erdbeeren, Schlisselblume und aromatischen Krautern. Am Gaumen
saftig und fruchtig, mit frischer Struktur und lebendiger Wirze. Der
Abgang ist lang und anhaltend.

Robe rose cerise soutenue éclatante. Nez intense, de framboise

et fraise des bois, de primeveére et d’herbes aromatiques. Bouche
pulpeuse et fruitée, équilibrée par une belle fraicheur qui lui procure
toute sa sapidité. Finale longue et persistante.

Cépage: Negroamaro & Susumaniello IGT

ROSE

2700

Bardolino Chiaretto Nichesole « Corte Gardoni »
Veneto

Ein schoner Rosé mit intensiver, roséfarbener ,Bllitenblatt”-Robe. In
der Nase frische Aromen kleiner roter Frichte mit viel Finesse. Am
Gaumen verflhrerisch und saftig, mit knackiger Frucht und eleganter
Frische. Der Abgang ist weich und langanhaltend.

Un joli rosé, a la belle robe «pétale de rose » intense. Le nez frais et
élégant, dévoile avec beaucoup de finesse les petits fruits rouges.
Bouche friande, avec un fruit délicatement croquant et élégant. La
finale est dotée d’une belle allonge fraiche et souple.

Cépage: Corvina, Rondinella, Molinara DOC

2700

VILLAGEMMA

Villa Gemma Cerasuolo d’Abruzzo « Masciarelli »
Abruzzo

Kraftiges Kirschrot. In der Nase rote Beeren, Kirsche, Granatapfel und
ein Hauch Flieder. Am Gaumen vollmundig und strukturiert, mit klarer
Frucht und angenehmer Rundung. Ein komplexer, gut ausbalancierter
Abgang - ideal auch fur Liebhaber leichter Rotweine.

Ce Montepulciano d’Abruzzo « Cerasuolo », c’est-a-dire couleur ce-
rise. Il convaincra ceux qui n‘aiment pas le vin rosé. Il se veut une belle
alternative aux Pinots Noirs fluets de certaines régions. Robe d’un bel
éclat rouge cerise. Nez intense de petits fruits rouges, cerise, grenade
et lilas. Bouche ample et structurée, avec un fruité bien défini et une
belle rondeur, finale persistante et complexe, d’'un bel équilibre.

Cépage: Montepulciano DOC

39.00




VINO

Vvinli rosso

ROTWEIN | VIN ROUGE

Nero d’Avola « Gorghi Tondi »

Sicilia
'’ Tiefes Rubinrot. In der Nase Aromen von Amarena-Kirschen und
Ej 2‘;\\ Waldbeeren. Am Gaumen vollmundig und rund, mit schéner Struktur
CGORCHI TONDI und langem, anhaltendem Finale. 26.00
NERO D'AVOLA
e wcaid Robe rouge rubis intense. Nez de cerise amarena et fruits des bois.
Bouche gourmande et ronde, avec une jolie structure une belle per-
OA ACRICOLTURA RIOLOGICA Sistance en ﬁnale_

Cépage: Nero d’Avola 100% DOC

Primitivo Salento « Marmorelle »
Puglia

Intensives Rubinrot. In der Nase reife Frichte und milde Gewdurze.
MARMORELLE Am Gaumer\ voll gnd ausdruclfsstark, mit gute.m Korper, ab.er ohpeu
Schwere. Die saftige Frucht wird von einer erfrischenden Mineralitat
begleitet. Fruchtiger Abgang mit runden, gut eingebundenen Tanni-

nen. 2700

Primitivo
Salento IGT

Robe rubis intense. Nez aux belles notes de fruits mars et d’épices
douces. La bouche gourmande, de bonne structure est sans lourdeur.
La puissante expression fruitée est bien secondée par jolie minéralité
rafraichissante. Finale fruitée, aux tannins ronds et bien enrobé.

Cépage: Primitivo 100 % DOC

Tempus « Stefano Accordini »
Veneto

Cuvée aus Corvina und Rondinella — die klassischen Rebsorten der
Valpolicella. Rubinrot mit verfUhrerischer Nase roter Frichte und
einer feinen wurzigen Note. Am Gaumen saftig und rund, mit reifer
2 B T Frucht und harmonisch eingebettetem Abgang.

EMPUS K gang 2900
Tempus, est un assemblage judicieux de Corvina et Rondinella, les
deux principaux cépages de la Valpolicella et du Roi Amarone. Belle
robe rouge rubis intense. Nez friand de fruits rouges, agrémenté
d’une juste note épicée. La bouche est ronde et juteuse, d’'un beau
fruit mar, belle finale enveloppée et souple.

Cépage: Corvina 90%, Merlot 10 % IGT

Chianti Colli Senesi « Castello di Farnetella »
Toscana

CASTELLO 0 FARNETELLA Granatrote Farbe. In der Nase dunkle Frichte, Anis und stBe Lakritze.
: Am Gaumen mittelkraftig, reichhaltig und aromatisch, mit schoner
Tiefe und Komplexitat. Der Abgang ist lang und vielschichtig.
36.00
Un beau Chianti a la robe rouge grenat intense. Un nez de fruits noir,
d‘anisette et réglisse douce. Moyennement corsé, merveilleusement
riche et savoureux, il se distingue par sa complexité et sa belle pro-
fondeur en bouche. Belle finale persistante.

Cépage: Sangiovese 92 %, Merlot 8 % DOCG
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Barbera Sant’Andrea « Vigne Marina Coppi »
Piemonte

Rubinrot mit lebendigem Glanz. In der Nase Kirschen und Walderd-
beeren. Am Gaumen voll, saftig und rund, mit schoéner Frische. Ein
kostlicher und langanhaltender Abgang rundet das Erlebnis ab.
39.00
Un tout petit domaine qui produit de superbes vins gourmands. Belle
robe rouge rubis intense et vif. Le nez séduit, avec ses notes de cerise
et fraises des bois. La bouche pleine, gourmande et juteuse, a la belle
rondeur et fraicheur. Finale gourmande et persistante.

Cépage: Barbera 100% DOC

Vino Nobile di Montepulciano « Poliziano »
Toscana

Granatrote Farbe. Intensives Bouquet von stBlich-wUrzigem Eichen-
holz, Pflaumen, roten Frichten, Tabak und Zimt. Am Gaumen voll-
mundig und tief, getragen von eleganten Tanninen. Komplexer, lang
anhaltender Abgang.

) L ) ) . . 59.00
Le nom de Vino Nobile di Montepulciano, viendrait du fait que les
nobles de la renaissance appréciaient particulierement le vin de Mon-
tepulciano. Robe rubis grenat, ce vin développe avec ampleur, d’in-
tenses parfums de doux chéne, de prune et d’autres petits fruits, de
tabac et de cannelle. La bouche ample et profonde est parfaitement
étayée par des tannins élégants. Complexe et persistant en finale.

Cépage: Sangiovese 80%, Canaiolo, Colorino, Merlot 20% DOCG

Barolo « Fratelli Alessandria »
Piemonte

Ein Paradebeispiel fUr Eleganz und Finesse des Nebbiolo. Rei-

p fe Frichte und feine Gewdirze in der Nase. Am Gaumen kraftvoll,
/ﬁ/'Z(/’/ﬂ i vielschichtig und lang, mit festen, aber eleganten Tanninen. Ohne
Schwere — ein groBer Wein mit Tiefe.
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20 : Le cépage Nebbiolo, trouve dans le grand Barolo toute la quintessen-
: 3 ¢ ce de sa finesse et de son élégance. Le Barolo de Fratelli Alessandria
: %M‘/’%W"”fm ! l'exprime avec justesse. Ample et profond, il garde toute l’élégance et
oo l < s la finesse du Nebbiolo a travers son nez magnifique de fruits mars et
. dépices. En bouche il est charpenté, long et complexe mais sans lour-
deur, et se prolonge sur une finale aux tannins serrés mais fins.

Cépage: Nebbiolo 100 % DOCG






